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820/2012

Annettu Helsingissé 13 péivani joulukuuta 2012
Valtioneuvoston asetus laivavien ruokahuollosta aluksella

Valtioneuvoston padtoksen mukaisesti sdddetdéin laivavéen tyo- ja asuinympéristostd seké
ruokahuollosta aluksella annetun lain (395/2012) 14 ja 15 §:n nojalla:

1§

Soveltamisala
Talla asetuksella sdddetdan laivavaen ruokahuollosta aluksella.

Kotimaan litkenteessé olevassa aluksessa voidaan 2 §:44, 7 §:n 3 momenttia sekéd 9-11 §:44 lukuun
ottamatta poiketa tdman asetuksen sddnnoksista, jos riittdva ja terveellinen ruoka voidaan muulla
tavoin jarjestia.

2§

Ruoan laatu ja tarjottavat ateriat

Tarjottavan ruoan on oltava ravitsemuksellisesti tdysipainoista ja vaihtelevaa seki vastattava
maiiriltiddn ja koostumukseltaan ruokailijoiden tarpeita. Ruoan on oltava samanlaatuista koko
laivavéelle.

Aluksella on oltava riittdvisti terveydensuojelulain (763/1994) mukaiset laatuvaatimukset
tidyttdvaa talousvetta.

Péivittdin on tarjottava kolme ateriaa ja kaksi vélipalaa. Tyontekijille, joka tyoskentelee aluksella
kello 20:n ja kello 6:n vililld, on varattava ruokaa yon ajaksi, jollei tistéd ole sovittu toisin
tyOnantajan ja tyontekijoiden kesken.

38§

Ruoan valmistus ja tarjoilu

Ruoanvalmistuksessa ja tarjoilussa on huolehdittava riittdvistd hygieniasta. Helposti pilaantuvia
elintarvikkeita kisittelevéltd vaadittavasta elintarvikehygieenisti osaamista osoittavasta
Elintarviketurvallisuusviraston antamasta todistuksesta sdddetdén elintarvikelaissa (23/2006).

Jos kdytetddn puolivalmisteita tai teollista valmisruokaa, on niilld oltava tuoretuotteita vastaava
ravintoarvo ja ne on hankittava luotettavilta valmistajilta tai hankkijoilta.

48

Ruokapiivikirjaan merKkittiviit tiedot
Aluksessa on pidettdvi kuukausittaista ruokapéivékirjaa. Ruokapaivékirjaan on merkittidvé tiedot:
1) elintarvikkeiden hankintamaasta ja -paikasta, hankinta-ajankohdasta ja tavarantoimittajasta;

2) elintarvikkeiden kdyttoajankohdasta;



3) kayttamatta jadneistd elintarvikkeista;
4) siitd, kuinka monena pdivana kukin laivavdkeen kuuluva on osallistunut laivaruokailuun;

5) tarjotuista aterioista, niihin osallistuneiden ruokailijoiden maardsté, tarjotuista ruokalajeista ja
niihin kdytettyjen ruoka-aineiden méaaristi,

6) siitd, kuinka monena pdivand muita kuin laivavikeen kuuluvia on osallistunut laivaruokailuun
sekd heille tarjotuista aterioista ja niihin kéytettyjen ruoka-aineiden maérista;

7) puutteellisesta elintarvikehygieniasta todenndkdisesti aiheutuneista ruokamyrkytystapauksista;
8) ruoanpidon tarkastuksista, niihin osallistuneista ja tarkastuksen tuloksista.

Matkustaja-aluksella, jolla matkustajilla ja laivavaelld on yhteinen ruokahuolto, ei 1 momentissa
tarkoitettua ruokapéivikirjaa tarvitse pita.

5§
Kisikirjat ja ohjeet

Aluksella on oltava tarkoituksenmukaiset ohjeet ruoan ja talousveden valmistuksesta, séilytyksestd
ja tarjoilusta.

6§
Elintarvikkeiden séilytys

Elintarvikkeiden yleisistd hygienia- ja laatuvaatimuksista seké elintarvikkeiden séilyttimisesti
sdddetdin elintarvikelaissa.

7§

Talousvesisiiliot

Aluksella on oltava aluksen liikennealue ja veden hankintamahdollisuudet huomioon ottaen
riittdvan tilavat sdiliot talousveden séilyttamistd varten. Sdiliot on rakennettava sellaisista
materiaaleista, ettei niistd liukene haitallisia aineita talousveteen. Sdiliot on pidettdva puhtaina ja
puhdistettava perusteellisesti vdhintddn kerran vuodessa.

Talousvesiséiliot on voitava tyhjentdd kokonaan séilion alimmassa kohdassa sijaitsevan
pohjaventtiilin kautta. Vedenottoon kéytettavd imuputki on sijoitettava riittdvan korkealle sdilion
pohjasta. Talousvesisdilid on erotettava kuivatankilla sellaisista sdilidistd, joissa sédilytetddn
terveydelle vaarallisia nestemdisid aineita. Talousvesiputkia ei saa johtaa edelld mainittujen
sdilididen kautta eikd muita putkijdrjestelmid saa johtaa talousvesisdilion kautta.

Talousvesijarjestelmin putket eivét saa olla yhteydessd muuhun putkijarjestelmiin ja niiden on
oltava selvisti merkittyjd. Meriveden paddsy talousveteen on estettéva.

8§

Taytto- ja peilausputket seki talousvesisiilion eristiminen

Talousvesisdilion sulkijalla varustetun tiytto- ja peilausputken on oltava vihintdan 300 millimetrin
korkeudella sdilion kannesta. Sdilioon tulee johtaa vihintdén kaksi hyonteisverkolla varustettua
ilmaputkea.

Avokannella sijaitsevat séiliot on eristettdva auringon séteilyltd. Sdiliot on tarvittaessa eristettdva
koneistosta sdteileviltd limmolta.



9§

Talousvesisiilion tiyttiiminen

Talousvesiséilidihin ei saa ottaa vettd muualta kuin yleisestd vesijohtoverkosta tai muusta
sellaisesta paikasta, jossa veden laatu tiyttid talousvedelle asetetut laatuvaatimukset ja veden
laatua seurataan sddnndllisesti, ellei erityistilanteesta muuta johdu.

10§
Toimenpiteet erityistilanteessa

Mikali vettd joudutaan ottamaan sellaisessa satamassa, jossa veden laatu ei oletettavasti tayti
terveydensuojelulain mukaisia laatuvaatimuksia tai jossa on mahdollisesti liikkeell tai on todettu
suolistoinfektioita tai muita talousveden vélitykselld levidvid tarttuvia tauteja, vesi on ennen sen
kéayttod talousvedeksi joko desinfioitava tai keitettava.

118§
Talousveden valmistaminen merivedesta

Jos talousvettd on valmistettava merivedesti, vesi on otettava avomerelld riittdvan kaukana
saastuneista vesialueista. Merivedestd valmistetun talousveden pH-arvon on oltava 6,5 —8,5.

Meriveden ottoaukot on sijoitettava keulan puolelle riittdvin etdille viemdriaukoista.

12§
Desinfiointilaitteet

Aluksella, jolla talousvettd valmistetaan merivedesté alle 100 celsiusasteen ldmpdtilassa seké
aluksella, joka ottaa vettd talousveden valmistamista varten muualla kuin Euroopan
talousalueeseen kuuluvan valtion alueella tai Pohjois-Amerikassa, on oltava talousveden
desinfiointilaitteet.

13§
Desinfiointi

Talousvesi on desinfioitava kloorilla tai muulla tehokkaaksi osoitetulla tavalla.

14§
Huonolaatuisen veden vaihtaminen

Huonolaatuinen tai pilaantunut talousvesi on vaihdettava laatuvaatimukset tiyttdvdan talousveteen
ensimmaisessd satamassa, jossa sellaista vettd on saatavilla. Talloin talousvesisdilio putkistoineen
on kokonaan tyhjennettévi, puhdistettava ja desinfioitava.

15§
Talousveden laadun valvonta aluksella

Talousvesi on analysoitava vdhintddn kerran vuodessa laadun varmistamiseksi. Talousveden
laaduntarkastuksen yhteydessd on todettava, misti talousvettd on viimeksi otettu, miten sité
mahdollisesti timén jélkeen on késitelty ja miten talousvesisdilididen puhtaanapito on jérjestetty.
Tastd tarkastuksesta on tehtdva merkinté 4 §:ssé tarkoitettuun ruokapaivikirjaan.

Laivapdivikirjaan on lisdksi merkittiva tieto aluksessa olevasta huonolaatuisesta tai pilaantuneesta
talousvedestd todennikdisesti johtuneista sairaustapauksista.



16 §
Talousvedesti tai elintarvikkeista johtuvien sairaustapausten ilmoittaminen

Talousvedesti tai elintarvikkeista johtuvien sairaustapausten ilmoittamisesta sdddetéan
terveydensuojelulaissa ja elintarvikelaissa.

Laivapdivikirjaan on tehtdvd merkinté aluksella tehdyistd 1 momentissa tarkoitetuista
ilmoituksista.

17 §
Voimaantulosainnokset

Tama asetus tulee voimaan 1 pdivand tammikuuta 2013.
Talla asetuksella kumotaan laivavden ruoanpidosta aluksissa annettu asetus (601/1985).
Neuvoston direktiivi 2009/13/EY; EUVL L 124, 20.5.2009
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